Val bel I a20 von Nika

Einkaufsliste

Fertigprodukte

Brunos Best Salatsauce
Mo 02.03.20 12:00 Salat mit Mais fir 40 TN

Mi 04.03.20 18:00 Eisbergsalat fir 40 TN

Ketchup
Mi 04.03.20 18:00 Hamburger fur 40 TN

Ketchup
Di 03.03.20 12:00 Hot Dog fur 40 TN

Mayonnaise
Mi 04.03.20 18:00 Hamburger fur 40 TN

Pizzateig
Do 05.03.20 12:00 *Pizza mit div. Zutaten fiir 40 TN

Salatsauce
Di 03.03.20 18:00 Rueblisalat fir 40 TN

Di 03.03.20 18:00 *Gruner Salat fur 40 TN
Do 05.03.20 12:00 Eisbergsalat mit Cherry-Tomaten fiir 40 TN

Fleisch
Hackbraten

Mi 04.03.20 18:00 Gratin dauphinois fiir 40 TN
Wienerli

Di 03.03.20 12:00 Hot Dog fiir 40 TN

Fleisch/Geflugel
Poulet

3.2 Liter
2 Liter

1.2 Liter

600 g
600 g
2kg

2.0 kg

600 g
600 g
2kg

2 kg

2.4 Liter
4.0dl
1.2 Liter
8.0 dl

5.2 kg
5.2 kg

60 Stuck
60 Stiick

40 Stiick

Do 05.03.20 18:00 Panierte Schnitzel mit Country Cuts und Blumenkohl fur 40 40 Stiick

TN
Pouletgeschnetzeltes
Mo 02.03.20 18:00 Pouletspiessli fir 40 TN

Mo 02.03.20 18:00 Riz Casimir fir 40 TN

Fleisch/Rind

Hackfleisch
Mi 04.03.20 18:00 Hamburger fir 40 TN
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8 kg
4.0 kg

4.0 kg

80 kg
80 kg
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Fleisch/Schwein

Salami
Do 05.03.20 12:00 *Pizza mit div. Zutaten fiir 40 TN

Schinkentranchen
Di 03.03.20 18:00 Hornliauflauf fir 40 TN

Do 05.03.20 12:00 *Pizza mit div. Zutaten fiir 40 TN

Speck
Do 05.03.20 12:00 *Pizza mit div. Zutaten fiir 40 TN

Specktranchen
Mi 04.03.20 12:00 Toast Williams ftr 40 TN

Frichte

Ananas
Do 05.03.20 12:00 *Pizza mit div. Zutaten fiir 40 TN

Bananen (Stk)
Mo 02.03.20 18:00 Riz Casimir fur 40 TN

Nektarinen
Mo 02.03.20 18:00 Riz Casimir fur 40 TN

Oliven
Do 05.03.20 12:00 *Pizza mit div. Zutaten fiir 40 TN

Zitronen

Do 05.03.20 18:00 Panierte Schnitzel mit Country Cuts und Blumenkohl fur 40

TN
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400 g
400 g

1.29 kg
889 g
400 g
400 g
400 g
800 g
800 g

400 g
400 g

12 Stiick
12 Stiick
1.2 kg
1.2 kg
400 g
400 g

8.0 Stiick
8.0 Stiick
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Gemdise

Auberginen
Mi 04.03.20 18:00 Gratin dauphinois fir 40 TN

Blumenkohl

Do 05.03.20 18:00 Panierte Schnitzel mit Country Cuts und Blumenkohl fur 40

TN
Cherry-Tomaten

Do 05.03.20 12:00 Eisbergsalat mit Cherry-Tomaten fiir 40 TN

Eisbergsalat
Mi 04.03.20 18:00 Eisbergsalat fur 40 TN

Do 05.03.20 12:00 Eisbergsalat mit Cherry-Tomaten fur 40 TN

Erbsen
Mi 04.03.20 18:00 Ruebli und Erbsli fir 40 TN

Essiggurken
Di 03.03.20 12:00 Hot Dog fiir 40 TN

Frische Champignons
Di 03.03.20 18:00 Hoérnliauflauf fur 40 TN

Pilze
Do 05.03.20 12:00 *Pizza mit div. Zutaten fiir 40 TN

Riebli
Di 03.03.20 18:00 Rueblisalat fur 40 TN

Mi 04.03.20 18:00 Gratin dauphinois fir 40 TN
Mi 04.03.20 18:00 Gratin dauphinois fiir 40 TN
Mi 04.03.20 18:00 Ruiebli und Erbsli fir 40 TN

Salat
Mo 02.03.20 12:00 Salat mit Mais fur 40 TN

Di 03.03.20 18:00 *Griiner Salat fir 40 TN
Mi 04.03.20 18:00 Hamburger fir 40 TN

Tomaten
Di 03.03.20 18:00 Hornliauflauf fir 40 TN

Mi 04.03.20 18:00 Hamburger fur 40 TN

Zwiebel
Mo 02.03.20 18:00 Riz Casimir fur 40 TN

Getranke/Flussiges

Wasser
Mo 02.03.20 18:00 Riz Casimir fur 40 TN
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4.0 Stlick
4.0 Stick

4.0 kg
4.0 kg

1.0 kg
1.0 kg

5.4 kg
3 kg
2.4 kg

2.8 kg
2.8 kg
2 kg

2.0 kg

600 g
600 g

400 g
400 g

*15.4 kg
5.2 kg

6.8 kg
8.0 Stiick
2.8 kg

20 Stuck
8.0 Stiick

8.0 Stuck
4.0 Stiuck

*1.6 kg
12 Stiick

400 g

1.2 kg
1.2 kg

20 Liter
20 Liter
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Gewdlrze
Bouillion
Mo 02.03.20 18:00 Riz Casimir fir 40 TN
Bouillon (flissig)
Mi 04.03.20 18:00 Gratin dauphinois fir 40 TN
Mi 04.03.20 18:00 Riiebli und Erbsli fir 40 TN
Bouillonwirfel
Di 03.03.20 12:00 Bouillon mit Einlage fur 40 TN
Mi 04.03.20 12:00 Bouillon mit Fideli fiir 40 TN
Cayennepfeffer

Do 05.03.20 18:00 Panierte Schnitzel mit Country Cuts und Blumenkohl fur 40
TN

Curry
Mo 02.03.20 18:00 Riz Casimir fur 40 TN

Lorbeerblatt
Mi 04.03.20 18:00 Gratin dauphinois fur 40 TN

Nelken
Mi 04.03.20 18:00 Gratin dauphinois fur 40 TN

Olivenol

Do 05.03.20 18:00 Panierte Schnitzel mit Country Cuts und Blumenkohl fur 40
TN

Paprika

Do 05.03.20 18:00 Panierte Schnitzel mit Country Cuts und Blumenkohl fur 40
TN

Salz
Mo 02.03.20 12:00 Spaghetti Napoli fiir 40 TN

Mi 04.03.20 18:00 Gratin dauphinois fir 40 TN

Senf
Di 03.03.20 12:00 Hot Dog fiir 40 TN

Zwiebeln
Di 03.03.20 12:00 Hot Dog fiir 40 TN

Mi 04.03.20 18:00 Gratin dauphinois fur 40 TN
Mi 04.03.20 18:00 Hamburger fir 40 TN
Mi 04.03.20 18:00 Ruiebli und Erbsli fir 40 TN

Gewdlrze/Krauter
Rosmarin

Mi 04.03.20 18:00 Gratin dauphinois fir 40 TN
Schnittlauch

Di 03.03.20 12:00 Bouillon mit Einlage fir 40 TN

Mi 04.03.20 12:00 Bouillon mit Fideli fir 40 TN
Thymian

Do 05.03.20 18:00 Panierte Schnitzel mit Country Cuts und Blumenkohl fur 40
TN
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409
4049
4 Liter
2 Liter
2 Liter

24 Stuck
8.0 Stuck

16 Stiick
409
40¢g

200 g
200 g

8.0 Stuck
8.0 Stuck

8.0 Stuck
8.0 Stuck

8.0dl
8.0dl

209
209

1.2 kg
1.2 kg

409

1.2 kg
1.2 kg

*3.96 kg
2.0 kg

4.0 Stuck
4.44 Stick
1.2 kg

409
409

400 g
200 g

200 g

809
80g
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Grundnahrungsmittel
Eier
Di 03.03.20 18:00 Hornliauflauf fir 40 TN

Kartoffeln festkochend

Do 05.03.20 18:00 Panierte Schnitzel mit Country Cuts und Blumenkohl fur 40
TN

Do 05.03.20 18:00 Panierte Schnitzel mit Country Cuts und Blumenkohl fur 40
TN

Kartoffeln mehligkochend
Mi 04.03.20 18:00 Gratin dauphinois fiir 40 TN

Mehl
Mo 02.03.20 18:00 Riz Casimir fur 40 TN

Wasser
Di 03.03.20 12:00 Bouillon mit Einlage fir 40 TN

Mi 04.03.20 12:00 Bouillon mit Fideli fir 40 TN

Grundnahrungsmittel/Backwaren

Hamburger-Brotli
Mi 04.03.20 18:00 Hamburger fur 40 TN

Parisienne (etwa 60 cm lang)
Di 03.03.20 12:00 Hot Dog fiir 40 TN

Toastbrot
Mi 04.03.20 12:00 Toast Williams fur 40 TN

Grundnahrungsmittel/Reis

Langkornreis
Mo 02.03.20 18:00 Riz Casimir fur 40 TN

Grundnahrungsmittel/Teigwaren

Hornli
Di 03.03.20 18:00 Hornliauflauf fir 40 TN

Nudeln
Di 03.03.20 12:00 Bouillon mit Einlage fir 40 TN

Mi 04.03.20 12:00 Bouillon mit Fideli fir 40 TN
Spaghetti
Mo 02.03.20 12:00 Spaghetti Napoli fur 40 TN

Konserven

Ananasscheiben
Mo 02.03.20 18:00 Riz Casimir fur 40 TN

Essiggurken
Mi 04.03.20 18:00 Hamburger fir 40 TN

Kompotbirnen
Mi 04.03.20 12:00 Toast Williams flr 40 TN

Mais
Mo 02.03.20 12:00 Salat mit Mais fuir 40 TN

Tomatensauce Napoli
Mo 02.03.20 12:00 Spaghetti Napoli fur 40 TN

Do 05.03.20 12:00 *Pizza mit div. Zutaten fir 40 TN
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26.7 Stuck
26.7 Stick

12 kg
8.0 kg

4.0 kg

9.2 kg
9.2 kg

400 g
400 g

16 Liter
8.0 Liter

8.0 Liter

80 Stiick
80 Stuick

60 Stuick
60 Stuck

80 Stiick
80 Stuick

3.2kg
3.2 kg

2.4 kg
2.4 kg

1.6 kg
800 g

800 g

3.6 kg
3.6 kg

40 Stick
40 Stiuck

400 g
400 g

80 Stiick
80 Stuck

1.6 kg
1.6 kg

7.2 kg
6.0 kg

1.2 kg
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Milchprodukte

Bratbutter
Mi 04.03.20 18:00 Gratin dauphinois fir 40 TN

Do 05.03.20 18:00 Panierte Schnitzel mit Country Cuts und Blumenkohl fur 40

TN
Butter
Mo 02.03.20 18:00 Riz Casimir fur 40 TN

Mi 04.03.20 12:00 Toast Williams fur 40 TN
Mi 04.03.20 18:00 Gratin dauphinois fiir 40 TN
Mi 04.03.20 18:00 Ruebli und Erbsli fir 40 TN

Halbrahm
Mo 02.03.20 18:00 Riz Casimir fur 40 TN

Di 03.03.20 18:00 Hornliauflauf fir 40 TN

Milch
Mi 04.03.20 18:00 Gratin dauphinois fur 40 TN

Vollrahm
Mi 04.03.20 18:00 Gratin dauphinois fur 40 TN

Milchprodukte/Kase

Kasescheiben
Mi 04.03.20 12:00 Toast Williams ftr 40 TN

Mi 04.03.20 18:00 Hamburger fir 40 TN

Mozzarella
Do 05.03.20 12:00 *Pizza mit div. Zutaten fur 40 TN

Parmesan
Mo 02.03.20 12:00 Spaghetti Napoli fiir 40 TN

Reibkase
Di 03.03.20 18:00 Hornliauflauf fir 40 TN

Di 03.03.20 18:00 Hornliauflauf fir 40 TN

* angenaherte Umrechnung, z.B. kg -> Stiick / TL -> g
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600 g
200 g

400 g

*1.24 kg
300 g

400 g
12 EL
400 g

6.0 dl
4.0dl

2.0dl

4.0 Liter
4.0 Liter

3 Liter
3 Liter

82.5 kg
2.5kg

80 kg
4 kg
4.0 kg
2 kg
2 kg
1.0 kg
400 g

600 g


https://www.lagerkochbuch.ch/menuplans/valbella20-8d05

Gewdlrze

Petersilie
Mo 02.03.20 12:00 Spaghetti Napoli fir 40 TN
Paprika
Mo 02.03.20 12:00 Spaghetti Napoli fur 40 TN
Di 03.03.20 18:00 Hornliauflauf fir 40 TN
Do 05.03.20 18:00 Panierte Schnitzel mit Country Cuts und Blumenkohl fur 40 TN
Salz
Mo 02.03.20 12:00 Spaghetti Napoli fir 40 TN
Di 03.03.20 18:00 Hérnliauflauf fur 40 TN
Do 05.03.20 12:00 *Pizza mit div. Zutaten fir 40 TN
Do 05.03.20 18:00 Panierte Schnitzel mit Country Cuts und Blumenkohl fur 40 TN
Pfeffer
Mo 02.03.20 12:00 Spaghetti Napoli fur 40 TN
Di 03.03.20 18:00 Hornliauflauf fir 40 TN
Do 05.03.20 12:00 *Pizza mit div. Zutaten fir 40 TN
Mayoran
Mo 02.03.20 12:00 Spaghetti Napoli fir 40 TN
Basilikum
Mo 02.03.20 12:00 Spaghetti Napoli fur 40 TN
Do 05.03.20 12:00 *Pizza mit div. Zutaten fiir 40 TN
Muskatnuss
Di 03.03.20 18:00 Hornliauflauf fir 40 TN
Streuwdrze
Di 03.03.20 18:00 Hérnliauflauf fur 40 TN
Rosmarin
Mi 04.03.20 18:00 Gratin dauphinois fir 40 TN
Oregano
Do 05.03.20 12:00 *Pizza mit div. Zutaten fir 40 TN
Ital. Krautermischung
Do 05.03.20 12:00 *Pizza mit div. Zutaten fir 40 TN
Cayenne Pfeffer
Do 05.03.20 12:00 *Pizza mit div. Zutaten fiir 40 TN
Do 05.03.20 18:00 Panierte Schnitzel mit Country Cuts und Blumenkohl fur 40 TN
Thymian
Do 05.03.20 18:00 Panierte Schnitzel mit Country Cuts und Blumenkohl fur 40 TN

Achtung: Unter Umstanden wurden die Gewurze noch nicht in allen Rezepten erfasst!

Ausrustung

Grantinform

Di 03.03.20 18:00 Hornliauflauf fur 40 TN
Backblech

Do 05.03.20 18:00 Panierte Schnitzel mit Country Cuts und Blumenkohl fir 40 TN
Backtrennpapier

Do 05.03.20 18:00 Panierte Schnitzel mit Country Cuts und Blumenkohl fur 40 TN
Achtung: Unter Umstanden wurden die Ausristungsgegenstande noch nicht in allen Rezepten erfasst!
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