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A_Kartoffelstock _Bebbigschnetzeltes vou

Mengen fur 10 Personen

Gewdlrze: Paprika, Muskatnuss, Salz

900 g Extrawurst
50 g Steinpilze
1.0 Stick Zwiebeln

100 g Bulgur
50 g Vollkornmehl

2.0 g Salz
1.0 g Muskatnuss
1.0 Liter Bouillon (fliissig)

10 Portion Stocki

60 g Bulgur

1.2 Liter Wasser

8.0 dl Ahornsirup

1.2 kg Erbsli und Ruebli
1.0 Stick Salat

5.0 Liter Tee

30 g Zucker

Gefliigel Bratwurst in Scheiben schneiden
Schneiden

schneiden, und dan mit der Wurst und mit den Pilzen anbraten und beiseite
stellen

abléschen und unter stdndigem Ruhren aufkochen. 10-15min.
Anschliessend Wurst zugeben und mit Rahm oder Milch verfeinern

1 Packung (4Beutel) reicht fur 8-12 Personen Migros

Kleiner Salat wegen Gemuse

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/a_kartoffelstock bebbigschnetzeltes--10



