Al p er von Leila

Mengen fur 54 Personen

32.4 Stick Zwiebeln

3.38 kg Kartoffeln festkochend
4.72 kg Alplermagronen

2700 kg Résskase

2.7 Liter Vollrahm

5.4 kg Pfeffer

1.08 kg Apfelmus

In Ringe schneiden, anbraten

In Salzwasser 5 min kochen, abgiessen, wieder in Pfanne geben.
Teigwaren zu Karoffeln gegebn

Gruyeére, beigeben

in Pfanne geben, alles aufkochen

Abschmecken

Dazu servieren

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/aelper--10



