Alpler Makronen von zowrehm

Mengen fur 10 Personen

Gewirze: Muskatnuss, Pfeffer, Salz

1.0 kg Alplermagronen

800 g Kartoffeln festkochend
4.0 dl Rahm

500 g Reibkase

4.0 Stuck Zwiebeln

5.0 EL Ol

6.0 TL Salz

1. Topf mit Wasser aufsetzen, salzen und zum kochen bringen

2. Kartoffeln waschen oder schélen, in Stiicke schneiden und ins kochende Wasser geben

3. Wenn die Kartoffeln fast fertig sind, Makronen ins kochende Wasser zutun und nach Angabe auf Packung kochen.
4. Zwiebeln schélen, in Ringe oder Halbringe schneiden und im Ol anbraten

5. Makronen und Kartoffeln abgiessen und anschliessend mit Rahm, Gewlrzen und Zwiebeln vermengen

6. Kése darunterriihren

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/aelpler-makronen-44c2--10



