Alplermagrone uonromansraun

Mengen fur 10 Personen

Tags: ginstig, Einfach

5.0 Liter Wasser
10 TL Salz
1.0 kg Kartoffeln festkochend

750 g Alplermagronen

2.5 dl Milch

3.75 dl Rahm
313 g Reibkéase
1.25TL Salz

1.0 g Pfeffer

1.0 g Muskatnuss

100 g Reibkése
1.0 g Bratbutter
400 g Zwiebel

750 g Apfelmus

aufkochen
4 TL= 1EL, wirzen

waschen, schélen, abspilen,
in gleichmassiger Stuicke schneiden,
zugeben

beifigen

Auf kleiner Stufe kochen
Kochzeit 10-15min

Gut abtropfen

aufkochen

warzen
Kartoffeln und Magronen beifligen
sorgfaltig mischen, erwarmen

dazu anrichten
erhitzen

in Streifen schneiden, zugeben,
hellbraun résten

Unter die Alpermagronen
verteilen

dazustellen

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/aelplermagrone-4002--10



