Alplermagronen vonarei

Mengen fur 10 Personen

500 g Kartoffeln
6.0 Liter Wasser
750 g Alplermagronen
500 g Reibkase
500 g Zwiebeln
1.0 Liter Milch

5 dI Vollrahm

40 g Salz

40 g Pfeffer

1.0 kg Apfelmus
5.0 Stiick Cervelat

Wiirfeln

salzen und aufkochen, Kartoffeln hinzufiigen.
hinzufigen und weichkochen, abtropfen
dazugeben und vermischen

in Scheiben schneiden und in Ol anbraten

aufkochen

wuerzen und ueber die Maggronen geben, vermischen.
dazu servieren

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/aelplermagronen-1d40--10



