Aelplermagronen uonvan

Mengen fur 10 Personen

200 g Zwiebeln  goldbraun résten
6.0 Liter Bouillon (flissig)  Bouillon & Milch erhitzen
2.0 Liter Milch
800 g Kartoffeln ~ Wiirfeln
800 g Alplermagronen  hinzufiigen und 15-20 min garen, bei Bedarf Wasser hinzufiigen
5.0 g Muskatnuss
500 g Reibkédse  dazugeben
1.0 kg Apfelmus
250 g Reibkase
180 g Rostzwiebeln

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/aelplermagronen-32f9--10



