Alplermagronen von cristoph thomet

Mengen fur 10 Personen

800 g Kartoffeln

6.0 Liter Wasser

900 g Alplermagronen
400 g Sprinz

7 dl Milch

5 dl Halbrahm

Wiirfeln

salzen und aufkochen, Kartoffeln hinzufiigen.

hinzufigen und weichkochen, abtropfen

lageweise in Gratinformen geben und mit Reibk&se abschliessen.

aufkochen, mit Salz, Pfeffer und Muskatnuss wirzen
und Uber die Magronen verteilen.

Evt. noch Zwiebelringe dariber verteilen

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/aelplermagronen-562b--10



