A6| p I er m ag I‘O ﬂ en von geldschter Benutzer

Mengen fir 38 Personen

3.04 kg Kartoffeln

22.8 Liter Wasser

3.04 kg Alplermagronen
1.52 kg Sprinz

3.8 Liter Milch

1.9 Liter Vollrahm

760 g Zwiebeln
1.9 kg Apfelmus

Wiirfeln

salzen und aufkochen, Kartoffeln hinzufiigen.
hinzufigen und al-dente kochen, abtropfen
dazugeben

mit Milch separat aufkochen,
Kartofflen und Teigwaren beigeben,
mit Salz, Pfeffer und Muskatnuss wiirzen

goldbraun rosten und beigeben

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/aelplermagronen-9485--10



