Alplermagronen Baschi vonteuiens

Mengen fur 10 Personen

1.0 kg Kartoffeln mehligkochend
625 g Alplermagronen

2.5 dl Milch

5.0 dl Halbrahm

375 g Reibkase

6.25 g Salz

0.00 g Pfeffer

0.00 g Muskatnuss

375 g Speckwirfeli
6.0 Stiick Zwiebeln

ca. 5 Minuten kochen
zugeben, kochen, abgiessen

zusammen aufkochen
wenig beiseite stellen, Rest beigeben.

wilrzen
Kartoffeln/Magronen, Guss, Reibkése und Butterflocken in Gratinform geben.

Backen: 220°C, 15 - 20 Minuten

goldgelb braten

Zwiebel-/Speckmischung dariiber verteilen oder a part geben.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/aelplermagronen-baschi--10



