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Alplermagronen mit Apfelmus von omiik renggi

Mengen fir 50 Personen

Gewdlrze: Pfeffer, Paprika
2.5 kg Kartoffeln festkochend
5 kg kleine Maccaroni

1.5 kg Reibkase
3.5 Liter Halbrahm
1.25 kg Zwiebel

5.0 kg Apfelmus

Kartoffeln schalen und in kleine Wiirfel schneiden. In reichlich Salzwasser
aufkochen.

Sobald das Wasser mit den Kartoffeln kocht, Maccaroni zugeben. Solange
kécheln, bis die Maccaroni al dente sind. Wasser abgiessen.

Halbrahm und Reibkése zu den Maccaroni geben und verrihren.

Schalen und in Ringe schneiden. In einer Bratpfanne in Butten schonend
goldbraun braten. Uber die Maccaroni verteilen oder separat servieren.

Biichsen 6ffnen und Apfelmus nett anrichten.

Siehe Alplermagronen-Fleisch fiir die Speckwiirfeli-Menge.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/aelplermagronen-mit-apfelmus-39f2--10



