Alplermagronen

Mengen fur 20 Personen
mit Salat

Quelle: Benito
Gewdlrze: Salz, Muskatnuss

300 g Speckwirfeli
1.6 kg Kartoffeln

12 Liter Wasser

1.6 kg Alplermagronen
600 g Sprinz

3.0 Liter Milch

2.0 Liter Vollrahm

2.0 kg Apfelmus
8.0 Stuck Zwiebeln
2.0 g Eisbergsalat
4.0 Stick Tomaten
6.0 Stuck Ruebli
2.0 dl Salatsauce

=

e

F

—

_,ii"r-u _

: i -'I'.
7~ A
LU

_ﬁf "I ) ,",}; "?,s'f‘ 4§ \'I =3 {,ll Jj"‘l F? af""j*\{’
o/ U TN N WU L L

A1 pr——

- | /
"

.

m |t A pfel m U S von Claudia Bolliger

Wirfeln

salzen und aufkochen, Kartoffeln hinzufiigen.

hinzufigen und weichkochen, abtropfen

lageweise in Gratinformen geben und mit Reibkase abschliessen.

aufkochen, mit Salz, Pfeffer und Muskatnuss wiirzen
und Uber die Magronen verteilen.

in ringe schneiden, mehlen, anbraten

halbieren, scheiben schneiden
grob raffeln

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/aelplermagronen-mit-apfelmus-566e--10



