Alplermagronen mit Apfelmus vonaina oscano

Mengen fur 10 Personen

800 g Kartoffeln

6.0 Liter Wasser

800 g Alplermagronen
400 kg Reibkéase

200 g Sprinz

200 g Greyerzer

10 g Muskatnuss

1.5 Liter Milch

200 g Speckwiirfeli
1.5 Liter Vollrahm

5.0 Stiick Zwiebeln
1.0 kg Apfelmus

Wiirfeln

salzen und aufkochen, Kartoffeln hinzufiigen.
hinzufigen und weichkochen, abtropfen
parat stellen

Diverse Kase in Milch und Rahm schmelzen

mit Salz, Pfeffer und Muskatnuss wiirzen.
beigeben

Rosten, dartiber streuen

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/aelplermagronen-mit-apfelmus-56e1--10



