Aelplermagronen mit Schinken on vaei ceiser

Mengen fir 70 Personen

Gewilrze: Pfeffer, Muskatnuss

5.6 kg Kartoffeln

42 Liter Wasser

5.6 kg Alplermagronen
2.8 kg Reibkase

7.0 Liter Milch

3.5 Liter Vollrahm

5.25 kg Schinken
1.4 kg Zwiebeln
3.5 kg Apfelmus

Wiirfeln

salzen und aufkochen, Kartoffeln hinzuftigen.
hinzufiigen und al-dente kochen, abtropfen
dazugeben

mit Milch separat aufkochen,
Kartofflen und Teigwaren beigeben,
mit Salz, Pfeffer und Muskatnuss wiirzen

dazu geben
goldbraun résten und beigeben

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/aelplermagronen-mit-schinken--10



