Aelplermagronen mit Speck von mumito

Mengen fur 2 Personen

Gewirze: Muskatnuss, Pfeffer

130 g Kartoffeln

1.2 Liter Wasser

200 g Alplermagronen
100 g Reibkéase

1.0 dI Milch

1.0 dI Vollrahm

100 g Speckwiirfeli
40 g Zwiebeln
100 g Apfelmus

Wiirfeln

salzen und aufkochen, Kartoffeln hinzuftigen.
hinzufiigen und al-dente kochen, abtropfen
dazugeben

mit Milch separat aufkochen,
Kartofflen und Teigwaren beigeben,
mit Salz, Pfeffer und Muskatnuss wiirzen

Speckwaurfel andiinsten
goldbraun résten und beigeben

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/aelplermagronen-mit-speck-399c--10



