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Alplermagronen Spezial mit Apfelmus von wetusaix

Mengen fur 10 Personen

1.2 kg Alplermagronen
400 g Schinkentranchen
1.0 Liter Milch

5 dl Vollrahm

400 g Reibkase

1.0 kg Apfelmus

In Salzwasser mit etwas Ol weich garen.
Schinkentranchen in Wirfel schneiden.

Milch, Rahm und Reibké&se vermischen und mit Streuwirze, Pfeffer und
Muskatnuss wirzen.

Alles Uber die Alplermagronen geben und gut untereinander verriihren, bis
der K&se Faden zieht.

Dazu servieren.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/aelplermagronen-spezial-mit-apfelmus-42ff--10



