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Al plermagrOneﬂ Uber dem Feu er von peti.ruetsche@gmail.com

Mengen fur 20 Personen

Tags: Fur Zeltlager

1.25 kg Alplermagronen

2.0 kg Kartoffeln festkochend
2.5 Liter Bouillon (flussig)

1.0 Liter Halbrahm

300 g Greyerzer

200 g Speckwiirfeli

200 g Zwiebel

Speckwarfeli und Zwiebeln andinsten.

Abléschen mit Bouillon und Rahm -> aufkochen.

Kartoffeln dazugeben und rund 10 min kochen.

Teigwaren dazugebenm und al dente kochen (oder so, wie man es mag) und bis alle Fliissigkeit aufgesogen ist.
Kése daruntermischen und wirzen mit Salz und Pfeffer.

Dazu passt:
Zwiebelschweize dariber und Apfelmus daneben

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/aelplermagronen-ueber-dem-feuer--10



