A”'arrabb|ata von André Marty

Mengen fir 9 Personen

135 g Zwiebel

4.5 Stick Knoblauchzehen
135 g Pepperonchini

1.62 kg gehackte Tomaten
* 45 g Peterli

1.8 dI Olivendl

* angenaherte Umrechnung, z.B. kg -> Stuck / TL -> g

Zwiebel schalen, fein hacken, Knoblauch pressen. Peperoncini entkernen, in feine Streifen schneiden. Tomaten
schélen, viertel. Petersilie fein schneiden.

Ol in einer Pfanne warm werden lassen. Zwiebel, Knoblauch und Peperoncini andampfen. Tomaten beigeben, ca. 10
Min. weiterdampfen. Petersilie und Oregano beigeben. Sauce wirzen, mit den heissen Penne mischen. Kése dazu
servieren.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/all-arrabbiata--10



