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Anannastiramisu (ohne Eier) vonschumba

Mengen fur 10 Personen

300 g Mascarpone

300 g Rahmquark

100 g Zucker

3.0 dI Vollrahm

800 g Annanas

20 Stick Loffelbisquits (100g)

50 g Schokoladenpulver

zusammen schaumig schlagen
steifschlagen und unter die Masse rithren

In Desertschale legen und mit dem Ananassaft tranken.
Die Halfte der Masse darauf verteilen, nochmals
Loffelbisquits und dann der Rest der Masse.

2 Stunden kiihl stellen.
vor den Servieren darlUiberstreuen

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/anannastiramisu-ohne-eier--10



