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Aprikosen-Walnussspiesse vonwi

Mengen fur 10 Personen

Tags: Fur Zeltlager
800 g Geddrrte Aprikosen

200 g Butter

100 g Zucker

100 g Schokosplitter
100 g Baumnusse

20 g Puderzucker

normale, reife Aprikosen verwenden [2 pro Person]
Stein vorsichtig herausldsen

weich
Butter und Zucker miteinander verriihren
Schokosplitter zur Butter-Zuckermasse dazugeben

[eigentlich Walnilisse oder Mandel] [2 pro Person]

Nuss in die Aprikose stecken, mit Buttermasse verschliessen, im Rest der
Buttermasse wenden.

2-3 Aprikosen auf einen Spiess stecken und etwa 10 Minuten grillieren.

Grillierte Aprikosen-Walnussspiesse damit bestreuen

Man beachte, dass Aprikosen-Wallnussspiese 6 s und sogar ein dreifach s besitzt.

Ich finds lustig.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/aprikosen-walnussspiesse--10



