AulLa Minestrone onnenya

Mengen fur 10 Personen

100 g Zwiebeln

2.5 Stick Knoblauchzehen
100 g Ruebli

100 g Sellerie

300 g Lauch

50 g Wirz

50 g Lauch

200 g Kartoffeln

100 g Sellerie

300 g geschéalte Tomaten

250 g rote Bohnen

1.5 Liter Bouillon (fliissig)
150 g Nudeln

300 g Parmesan

800 g Brot

Karotten, Sellerie und Kartoffeln schalen und in Wirfelchen schneiden.Kabis
und Lauch in Streifen schneiden.

Zwiebeln und Knoblauch im Ol andiinsten, Tomatenkonzentrat und Gemiise
mitdinsten. Kartoffeln, Tomaten und Bouillon dazugeben und aufkochen.
Minestrone ca. 45 min kdcheln lassen. Rote Bohnen und Pasta hinzufligen
(falls die Pasta vom Vortag sind erst ganz am Schluss)

Mit Salz und Pfeffer sowie Krautern abschmecken.

Mit Kase und Brot servieren

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/aula-minestrone--10



