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AU La TO m a.ten “S OttO von Nadja Mauerhofer

Mengen fir 33 Personen

3.3dl Ol
6.6 Stiick Zwiebeln

6.6 Stuck Knoblauchzehen
2.31 kg Risottoreis

297 g Tomatenpuree

990 g gehackte Tomaten
6.6 Liter Bouillon (flussig)
990 g Parmesan

erhitzen

Knoblauch und Zwiebeln schélen und fein hacken. Zwiebeln Knoblauch und
glasig dinsten.

Reis dazugeben und ebenfalls glasig diinsten.

mitdinsten

Mit wenig Reibkase, Salz und Pfeffer abschmecken. Der Rest des Kases
beim servieren darlberstreuen.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/aula-tomatenrisotto-634a--10



