AuLa Tomatenrisotto voniuia«kain

Mengen fur 10 Personen

1.0d Ol
2.0 Stiick Zwiebeln

2.0 Stiick Knoblauchzehen
700 g Risottoreis

90 g Tomatenpuree

300 g gehackte Tomaten
7.5 dl Weisswein

2.0 Liter Bouillon (flussig)
300 g Parmesan

erhitzen

Knoblauch und Zwiebeln schélen und fein hacken. Zwiebeln Knoblauch und
glasig dinsten.

Reis dazugeben und ebenfalls glasig diinsten.

mitdinsten

Mit Weisswein (Saurer Most) abldschen. Mit einem Teil der Bouillon auffillen
und unter Rihren immer woeder aufgiessen, bis der Risotto den
gewunschten Biss hat.

Mit wenig Reibkase, Salz und Pfeffer abschmecken. Der Rest des Kases
beim servieren dariberstreuen.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/aula-tomatenrisotto-8fbb--10



