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Bananenbrot mit Schokolade vonkarin mati

Mengen fur 10 Personen

100 g Butter

4.0 Stick Bananen (Stk)

2.0 Stuck Eier

120 g Zucker

120 g Mehl

* 8 g Vanillezucker (89)

* 3 g Backpulver

5.0 g Natron

100 g Schwarze Schokolade
*1.3 g Zimt

schmelzen
3/4 Bananen mit einer Gabel zerdriicken und zum Butter geben.
verquirlen und mit den Bananen mischen.

Schokolade grob zerhacken

Alle Zutaten bis und mit Zimt verriihren und in eine vorbereitete Cakeform
fullen.
Restliche Bananen langs halbieren und auf den Cake legen, leicht andriicken.

Backen: 180 C Unter-/Oberhitze, Ofenmitte, ca. 50 Minuten (St&bchenprobe)

* angenaherte Umrechnung, z.B. kg -> Stlick / TL -> g

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/bananenbrot-mit-schokolade--10



