Baye“SChe Cl’éme von Marco Girber

Mengen fur 10 Personen

4.0 dl Milch
1.0 Prise Salz
1.0 Stiick Vanilleschote  langs halbiert, Mark auskratzen.
4.0 Stick Eigelb
140 g Zucker
24 g Gelatine  in kaltem Wasser einweichen.
4.0 dl Rahm

Rahm steif schlagen und kiihl stellen. Eigelb und Zucker schaumig schlagen. Milch mit Salz und Vanille aufkochen
und durchs Sieb zum Ei geben. zurick in die Pfanne sieben und auf kleinem Feuer "zur Rose" kochen. ausgedriickte
Gelatine blatter in der Créme auflésen und geschlagenen Rahm unterziehen. Bei Bedarf einfarben (Schoggi oder
Beeren) und sofort kiihl stellen.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/bayerische-creme--10



