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Berner ROStI vonabsoLazs

Mengen fur 10 Personen
dazu Salat servieren.

Rosti wie Ofenkartoffeln zubereiten und Kase 5 Min. vor Backende auf R&sti geben.

2.0 kg Kartoffeln festkochend  Wie Gschwellti zubereiten, abkihlen lassen
schélen und grob raffeln

1.0 Stuck Zwiebeln  Schneiden dazufiigen, mitdiinsten und Kartoffeln dazugeben. unter
mehrmaligem Wenden 15-20 Min. goldgelb backen.

300 g Kasescheiben  Kéasscheibe, Raclette oder anderer Kase zum Uberbacken auf Rosti geben in
Ofen oder im Backofen tberbacken.

1.0 Stiick Zucchetti  Mit dem anderen Gemiise in den Ofen. Mit Ol besteichen und mit Salz und
Pfeffer wiirzen.

3.0 Stiick Ruebli
300 g Broccoli

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/berner-roesti-b8e6--10



