B O h n en S al at von Oliver Roos

Mengen fur 10 Personen

1.2 kg Bohnen
1.0 dI Apfelessig
90 g Schalotte

Bohnen schrég in Stiicke schneiden, mit dem Bohnenkraut im siedenden Salzwasser ca. 10 Min. weich kochen.

Herausnehmen, kalt abspilen, abtropfen.
Schalotte fein hacken, mit den Speckwiirfeli in derselben Pfanne ca. 2 Min. anbraten. Bohnen daruntermischen.
Essig und Ol verriihren, wiirzen. Uber die Bohnen giessen, mischen. Bohnensalat auf Tellern anrichten, mit Bliiten

garnieren.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/bohnensalat-e37c--10



