Bratchugeli mit brauner Sauce vonrovieg

Mengen fur 10 Personen

Gewirze: Muskatnuss

1.0 kg Bréatchugeli  fertig gekauft
* 45 g Zwiebeln  ganz fein hacken

1.0 Stlck Lorbeerblatt
10 g Peterli
10 Portion Stocki
1.0 Liter Wasser

135 g Bratensauce in heisses Wasser einriihren
7.5 dl Milch
50 g Bultter
700 g Ruebli
300 g Erbsen

* angenaherte Umrechnung, z.B. kg -> Stuck / TL -> g

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/braetchuegeli-mit-brauner-sauce--10



