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Bratchtgeli mit Kartoffelstock vonwicham

Mengen fur 28 Personen

2.8 kg Bratchugeli

8.4 dl Halbrahm

1.12 Liter Wasser

280 g Butter

140 g Bratensauce

112 g Maisstarke/Maizena

14 g Salz

2.8 g Muskatnuss
2.8 g Pfeffer

33.6 Portion Stocki
3.36 Liter Wasser
3.36 Liter Milch
1.4 TL Salz

3.36 kg Riebli

84 g Bultter

1.4 Liter Salatsauce
8.4 Stuck Salat

fertig gekauft
Weisse Sauce

zusammen verriihren

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/braetchuegeli-mit-kartoffelstock-54f9--10
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