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Bra.tChugell m|t Kal’tOff6|StOCk von Ramon Steinmann

Mengen fur 10 Personen

Gewirze: Muskatnuss

1.0 kg Brétchugeli

* 45 g Zwiebeln

1.0 Stlck Lorbeerblatt
10 g Peterli

10 Portion Stocki

1.0 Liter Wasser

135 g Bratensauce
7.5 dl Milch

50 g Bultter

fertig gekauft fur vegi: Vegi Bratkigeli

ganz fein hacken

Teigwaren als alternative fur vegan

in heisses Wasser einriihren

* angenaherte Umrechnung, z.B. kg -> Stuck / TL -> g

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/braetchuegeli-mit-kartoffelstock-féa4--10



