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Bratchtgeli mit Peperonie ond Erbsli vonw

Mengen fir 100 Personen

10 kg Brétchugeli
1.25 kg Butter

400 g Maisstarke/Maizena

1.0 Liter Weisswein
7.5 Liter Halbrahm
10 g Muskatnuss
10 g Pfeffer

50 g Salz

30 Stuck Pepperoni

4 kg Erbsen

fertig gekauft

in der Pfanne schmelzen,

Maizena zugeben und verriihren,mit Weisswein abldschen. Rahm und
Gewirze dazugeben.

Am Schluss die Brétkiigeli dazugeben und 10 Min. ziehen lassen.

in Stdbchen schneiden und mit den Bratkugeli in die Sauce geben, 10 Min
ziehen lassen.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/braetchuegeli-mit-peperonie-ond-erbsli-95¢0--10



