B I'aten S au C e von Mathis Grether

Mengen fir 53 Personen
Ol in einer Pfanne warm werden lassen. Zwiebeln und Knoblauch andampfen, Tomatenpiiree kurz mitdampfen. Wein

dazugiessen, aufkochen, auf ca. 2 dl einkochen, absieben, salzen.

Quelle: https://www.bettybossi.ch/de/Rezept/ShowRezept/BB_FLFI140804_0298A-40-de?ps=10

1.99 dl Olivendl

1.99 kg Zwiebel

13.3 Stuck Knoblauchzehen
398 g Tomatenpuree

5.3 Liter Rotwein

13.3 g Salz

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/bratensauce-388d--10



