B ratkartOffeI N von corinne Stampfli

Mengen fur 64 Personen

16 kg Kartoffeln  Kartoffel in Wurfel oder Scheiben schneiden. In kockendem Salzwasser
blanchieren. Danach gut abtropfen lassen.

1.28 Liter Ol  Im Speised| die Kartoffeln portionenweise goldgelb braten, danach salzen
und warmstellen.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/bratkartoffeln--10



