Bratkartoffeln vontscnan.

Mengen fur 40 Personen

Quelle: https://www.kartoffel.ch/de/rezepte/hauptgang/bratkartoffeln.htmi

10 kg Kartoffeln festkochend  Die Kartoffeln schélen, in gleichmassige Wiirfel oder Scheiben schneiden.
10 EL Ol

400 g Rosmarin  Rapsol in der Bratpfanne erhitzen. Die Kartoffelwirfel und Rosmarinnadeln
hineingeben und mehrmals wenden.
Mit Salz und Pfeffer wirzen.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/bratkartoffeln-Oe6a--10



