B ra.tkart()ffel ﬂ von Florence Buhler

Mengen fur 25 Personen

Quelle: Tiptopf
Gewilirze: Salz, Pfeffer

4.5 kg Kartoffeln

2.5 g Rosmarin

2.5 g Ketchup

2.5 Tube(265g) Mayonnaise

Ol erhitzen. Kartoffeln waschen, schalen, abspiilen, in Wiirfel schneiden, zugeben zudecken und auf kleiner Stufe 10-
15 min. dampfen. (Rosmarin mitbraten) Auf mittlerer Stufe unter mehrmaligem Wenden 10-20 min. goldbraun
anbraten. Salz und Kartoffelgewtirz dariiberstreuen.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/bratkartoffeln-9e80--10



