Bratwurst mit Zwiebelsauce vonroman cmir

Mengen fur 10 Personen

Gewirze: Muskatnuss

250 g Zwiebeln

1.2 kg Bratwurst (Kalb)

8.0 dl Weisswein

100 g Bratensauce

8.0 Stuck Bouillonwirfel
10 Portion Stocki

1.2 Liter Milch

750 g Erbsli und Ruebli

Zwiebeln in Scheiben schneiden oder hacken und in Ol anbraten

abschrecken

mit Wasser auflésen und hinzugeben
wurzen

360g

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/bratwurst-mit-zwiebelsauce-b7a7--10



