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Braune Sauce und Erbsli und Ruebli vonsi

Mengen fur 34 Personen

Gewilrze: Salz, Pfeffer

3.4 Stiick Zwiebeln

3.4 Liter Bouillon (flussig)
6.8 EL Mehl

459 g Bratensauce

6.8 dl Rahm

170 g Butter

3.4 kg Erbsli und Riebli

ganz fein hacken und in Pfanne andinsten

Mehl an die Zwiebeln geben und gleich mit Bouillon abldschen.

in heisses Wasser einrtihren
Mit Rahm und evt. Mehl verfeinern.

Erbsli und Riebli in Butter weich kochen.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/braune-sauce-und-erbsli-und-rueebli--10
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