Brotgrundrezept von schigey

Mengen fur 40 Personen

Tags: bendtigt Backofen

4.0 kg Mehl

160 g Hefe

100 g Salz

2.6 Liter Wasser

Zutaten vermischen, lauwarmes Wasser verwenden.
Teig gut kneten,
1h aufgehen lassen

Backen: zuerst 20min. bei 250° backen, dann nochmal 25min. bei 200°

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/brotgrundrezept--10



