B I' U S C h etta von gertrud.e

Mengen fur 10 Personen

1.0 kg Tomaten

100 g Peterli

100 g Basilikum

2.5 Stuck Knoblauchzehen

5.0 g Salz
2.0 cl Olivenol

feine Wiirfeli schneiden, bei Bedarf sogar hacken.In eine Schiissel geben.
fein hacken, dazugeben
ebenfalls fein hacken und dazu geben

fein hacken und mit etwas Salz mit der Gabel noch fein zerdrlicken, dazu
geben.

dazugeben, alles gut mischen und abschmecken.

dazugeben, eventuell auch mehr, nochmals alles gut mischen.
Diese Mischung auf die noch warmen Parisettestiicke verteilen.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/bruschetta--10



