B I' U S C h etta von Alina Bosshard

Mengen fur 10 Personen

Quelle: https://www.bettybossi.ch/de/Rezept/ShowRezept/BB_BBZG220815 0018A-40-de?title=Bruschetta&ps=10

900 g Brot

1.0 kg Tomaten
20 g Basilikum
2.5 Stiick Knoblauchzehen

5.0 g Salz
2.0 cl Olivendl

Altes Brot Halbieren und in Stiicke schneiden.
Im Backofen oder (iber dem Feuer toasten.

feine Wiirfeli schneiden, bei Bedarf sogar hacken.In eine Schiissel geben.
ebenfalls fein hacken und dazu geben

fein hacken und mit etwas Salz mit der Gabel noch fein zerdriicken, dazu
geben.

dazugeben, alles gut mischen und abschmecken.

dazugeben, eventuell auch mehr, nochmals alles gut mischen.
Diese Mischung auf die noch warmen Parisettestiicke verteilen.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/bruschetta-1945--10



