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BlUndner Gerstensuppe mit Bundner Plattli von rorence

Buhler
Mengen fur 10 Personen

Quelle: bettybossi.ch

2.5 EL Butter
2.5 Stiick Zwiebeln  fein hacken
250 g Ruebli  risten und in Wirfeli schneiden
200 g Rollgerste  geschalt
2.5 Liter Bouillon (flussig)
1.0 g Salz
1.0 g Pfeffer  nach Bedarf
5.0 dl Rahm
10 g Schnittlauch ~ zum Anrichten
250 g Bundnerfleisch
250 g Salami
1.0 kg Brot  schneiden

Butter in einer grossen Pfanne warm werden lassen. Zwiebel, Ruebli andampfen. Rollgerste beigeben, kurz
mitdinsten.

Bouillon dazugiessen, aufkochen, Hitze reduzieren, zugedeckt bei kleiner Hitze ca. 40 Min. kécheln, wirzen.
Die Hélfte des Rahms dazugiessen, Suppe nur noch heiss werden lassen. Restlichen Rahm halb steif schlagen,
darauf verteilen, Schnittlauch daruberstreuen.

Biuindnerfleisch mit Salami und geschnittenem Brot anrichten.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/buendner-gerstensuppe-mit-buendner-plaettli--10



