Burger Beilagen vegi voniie

Mengen fur 15 Personen
Varianten
- Veganer Feta

375 g Rotkabis

0.375 Stiick Salat

1.5 Stuck Zwiebeln

3.0 Stuck Tomaten

75 g Tomaten (getrocknet)
* 338 g Gurken

300 g Essiggurken

150 g Feta (griechischer
Schafskase)

15 kg Kasescheiben

raffeln
risten und in stiicke reissen

jede tomate in ca. 6 scheiben schneiden

je Stk. in ca. 20 Scheiben schneiden (raffeln)
je gurke 3-4 scheiben schneiden
zerbréckeln

stk. nicht kg ;P

* angenaherte Umrechnung, z.B. kg -> Stiick / TL -> g

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/burger-beilagen-vegi--10



