Cannelloni mit Krauter-Ricotta-Fullung von e vary

Mengen fur 10 Personen

1.75 kg Ricotta

400 g Reibkase

50 g Paniermehl

7.0 Stuck Knoblauchzehen
30 g Peterli

30 g Schnittlauch

30 g Thymian

25TL Salz

4.0 g Pfeffer

1.0 Liter Bouillon (flissig)
1.0 Liter Halbrahm

15 Stiick Eier

Ricotta, Reibkdse, Paniermehl, Knoblauch, Peterli, Schnittlauch, Thymian, Salz, Pfeffer verriihren, in einen
Spritzbeutel fllen.

Danach die Cannelloni fiillen und nebeneinander in die ausgebutterte Form legen.

Die Gemiisebouillon, Halbrahm, die Eier, evt. noch vorhandene Krauter zusammen verriihren und in die Form geben.

Backen: Offenmitte bei 200Grad 35-45min

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/cannelloni-mit-kraeuter-ricotta-fuellung--10



