
Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/caramelcreme-kaltangeruehrt-1825--10

 

Caramelcreme kaltangerührt   von Diggy

Mengen für 45 Personen

zum kalt anrühren

 

 

 

anstelle von Vanillepulver, Beutel mit Caramelpulver verwenden

5.625 Liter Milch

844 g Vanillecreme (fertig) Packung:
3 Beutel à 4 Portionen = 225 g,
pro Beutel 5 dl Milch
Zubereitung gem. Packung

1.13 Liter Schlagrahm (Dose)


