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Car b O n al’a von Mirjam waser

Mengen fir 33 Personen

Gewlrze: Salz
825 g Rohschinken
16.5 Stiick Knoblauchzehen

1.65 Liter Halbrahm

16.5 Stiick Eier

413 g Parmesan

3.3 Stiuck Knoblauchzehen
16.5 Stick Knoblauchzehen

1.65 Liter Halbrahm
16.5 Stiick Eier
413 g Parmesan
4.125 TL Salz

1. Schinken schneiden und glasig braten
2. wenig Butter zugeben

fein schneiden, beiftigen, sofort auf kleine Stufe zurtickschalten unter riihren
dampfen

gut verrthren, dariiber giessen , mischen

fein schneiden,beifiigen, sofort auf kleine Stufe zuriickschalten, unter riihren
dampfen

gut verrihren, wirzen, darlber giessen, mischen

+ Pfeffer

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/carbonara-9d27--10



