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Carbonal’a é. Ia. Céllne von Sandra Antenen

Mengen fur 10 Personen

Fur Spaghetti-Plausch : Carbonara, Bolosauce
Nur als Carbonara ist die Menge fiir 5 Personen

Gewirze: Pfeffer, Muskatnuss, Salz

125 g Speckwiirfeli

1.5 dI Halbrahm

*2.59 Salz

1.0 g Muskatnuss

3.0 g Pfeffer

30 g Maisstarke/Maizena

125 g Reibkéase
1.5 dI Milch

Speckwdurfeli anbraten, beiseite stellen

wenig
1/2 Teeloffel

11/2 Essloéffel Maizena hinzufugen, alles aufkochen, Pfanne vom Herd
nehmen

Kéase daruntermischen, Speckwaurfeli beiftigen
alles erhitzen

* angenaherte Umrechnung, z.B. kg -> Stiick / TL -> g

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/carbonara-a-la-celine--10



