Carbonara vonviposo

Mengen fur 10 Personen

Gewilrze: Salz, Pfeffer, Muskatnuss

2 Liter Olivendl  In Pfanne heiss werden lassen
500 kg Truten  Aufschnitt, in Quadrate geschnitten, anbraten, herausnehmen
5.0 Stuck Zwiebeln  in feinen Streifen, andampfen
1.25 kg Zucchetti (g)  langs in Streifen geschalt, beigeben, dampfen
5.0 dl Rahm
7.5 Stlck Eier

250 g Parmesan  gerieben.
Rahm, Eier, Parmesan, Muskat, Salz, Pfeffer gut verriihren, beigeben
kurz aufkochen, servieren

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/carbonara-e993--10



