Cervel atg O U I aSCh von Jamaica

Mengen fur 26 Personen

2.6 dl Ol

7.8 Stiick Zwiebeln
26 Stuck Cervelat
260 g Bratensauce
2.6 Liter Wasser
7.8 dl Rahm

260 g Ketchup

in Bratpfanne / Wok erhitzen
fein hacken
in Stlicke schneiden, zusammen mit den Zwiebeln anbraten

Bratensauce anriihren, Cervelats abléschen

abschmecken

dazu passt: Polenta, Teigwaren, Kartoffelstock

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/cervelatgoulasch--10

L . e
‘" _E.r' :

L.
=



