Cervel atg U I aS C h von Fabiano Verinetti

Mengen fur 21 Personen
Cervelat und Speckwiirfel bei mittlerer Hitze in der Bratbutter anbraten. Zwiebel und Knoblauch mitbraten. Paprika
und Tomatenpuree dazugeben, mischen. Mit Pelati samt Saft und Bouillon abléschen. Zugedeckt bei kleiner Hitze 10

Minuten kocheln.

Mit Salz und Pfeffer abschmecken.

Tags: glnstig
Gewirze: Pfeffer, Salz

21 Stuck Cervelat  geschalt, 1angs halbiert und in Scheiben geschnitten
263 g Speckwiirfeli
5.25 Stiick Zwiebeln
5.25 Stiick Knoblauchzehen  gepresst
0.00 g Paprika
2.1 kg gehackte Tomaten
0.00 g Tomatenpuree  2.5TL

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/cervelatgulasch-d893--10



