Cervelatgulasch mit Kartoffeln vonraivaiaver

Mengen fur 10 Personen

Cervelat in Scheiben geschnitten und kurz angebraten.

Bratensauce dazugeben

Gewilrze: Pfeffer

10 Stiick Cervelat

1.0 kg Zwiebel

2.5 kg Kartoffeln festkochend
6.0 Stiick Zwiebeln

2.5 kg Kartoffeln festkochend

1.0 Liter Bouillon (fliissig)
420 g saurer Halbrahm

In Wirfel schneiden und anbraten

Zwibeln aufschneiden, und andéampfen.

Kartoffeln in 2cm grosse Stiicke schneiden, und zugedeckt kdcheln lassen
(30 min)

mit Bouillon abléschen
Halbrahm darunter mischen, heiss werden lassen und anrichten.

Gewirze nach dem eigenen Geschmack ergénzen

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/cervelatgulasch-mit-kartoffeln--10



